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A Bienal do Azeite realizada em Castelo Branco foi um sucesso.

0. certame foi visitado por milhares de pessoas e teve :,1;80 expositores.
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., Castelo Branco,
capital nacional do azeite

¥ castelo Branco foi a
capital nacional do azeite
de 1 a 3 de julho. A Bienal
do Azeite reuniu 180 expo-
sitores e contou com a pre-
senca de todas as regioes
demarcadas, bem como de
produtores e artesaos. Pelo
centro da cidade albicas-
trense passaram milhares
de pessoas, num evento
que foi inaugurado pelo
Ministro da Agricultura,
Capoulas Santos, e organi-
zado pela Camara albicas-
trense, em parceria com a
Associacao de Produtores
de Azeite da Beira Interior,
Casa do Azeite e Confraria
do Azeite.

0 presidente da Cama-
ra de Castelo Branco, Luis
Correia, aproveitou a oca-
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siao para destacar a apos-
ta que tem feito no setor
econémico, uma das areas
que considera chave para
o concelho. A este propd-
sito, o autarca falou do
setor agroalimentar onde
estao a decorrer “fortes in-
vestimentos no apoio aos
produtores e aos agricul-
tores”, dando como exem-
plos a Melaria, o Centro
Nacional de Producgao de
Abelhas Rainhas, o Centro
de Apoio Tecnoldgico ao
Agro Alimentar, ou o Par-
que de Leiloes de Gado, e
noutra perspetiva o Centro
de Empresas Inovadoras e
o0 Fablab.

Na sua intervengao o
presidente  albicastrense
recordou a postura da au-

apobij

tarquia em captar empre-
sas e em fomentar a criacao
de emprego, enunciando
factos concretos como as
aberturas do novo Contact
Center PT (onde anterior-
mente tinha funcionado o
centro de contacto da Se-
guranca Social) e da Altice,
mas também o pavilhao CB
Processos, junto ao Campo
da Feira, num investimen-
to da autarquia e que re-
centemente foi ampliado,
criando-se mais 100 postos
de trabalho. “Esse espago
ja nao é suficiente e iremos
duplicar a capacidade de
todo o edificio o que origi-
nara mais emprego”.

A criacdo de postos de
trabalho é prioridade. Am-
pliamos a (B Processos
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que permitiu a criacao de
mais 100 empregos e agora
vamos duplicar todo o edi-
ficio, 0 que originard mais
emprego. “Nds queremos
ser facilitadores da atividade
econdmica e criar condicoes
para que ela se desenvolva.
E desta forma que temos in-
tervindo, no sentido de pro-
mover a criagao de postos
de trabalho”, reforcou.

Por tudo isto, o presi-
dente da Camara de Caste-
lo Branco considera que o
Governo de Portugal deve
adotar medidas de discri-
minagao positiva para a
regiao. “Nao basta ter este
esforgo. Precisamos que o
Governo tenha outra forma
de trabalhar para com o in-
terior. Sabemos que foi cria-

da uma unidade de missao.
Se nao tivermos medidas de
descriminacao positiva tere-
mos algumas desvantagens
de estarmos nesta regiao.
Importa que o Governo olhe
de forma diferente para
nés, pois somos diferen-
tes”, disse na presenc¢a do
Ministro da Agricultura, Ca-
poulas Santos.

Em resposta, Capoulas
Santos referiu que “o apoio
aos pequenos agriculto-
res, no olival tradicional,
vai aumentar, ja no proxi-
mo ano, em 50 por cento
0 pagamento por hectare
nos primeiros cinco hecta-
res”. O ministro acrescen-
tou ainda que “também
0S apoios ao investimento
passaram de 25 para 40
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mil euros no que respeita a
pequena agricultura. Além
disso acrescem as medidas
agroambientais que visam
criar  complementos de
rendimento para aquelas
regioes em que é mais di-
ficil extrair rentabilidade da
atividade agricola”.

0 ministro, que visitou
todos os expositores e foi
degustando as novidades
apresentadas na feira, fa-
lou também da necessida-
de “de se inovar, de intro-
duzir valor acrescentado e
da genuidade da marca”.
Capoulas Santos destacou
“0 esfor¢o que a autarquia
tem dedicado ao agroali-
mentar, ndao s6 na inovagao
e tecnologia, mas também
na internacionalizagao”. ®
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¥ 0s azeites de Portugal e os
produtos da Beira Baixa estiveram
a prova na Assembleia da Repi-
blica. Deputados de varios grupos
parlamentares nao faltaram a cha-
mada e provaram as diversas igua-
rias da regiao. Esta foi mais uma
acao promovida pela Camara Muni-
cipal de Castelo Branco no ambito
da Bienal do Azeite, que decorreu
de 1 a 3 de julho.

A iniciativa contou com uma
pequena atuacao do grupo de vio-
las beiroas e uma degustacao de
produtos do concelho. Azeite, quei-
jos, enchidos, azeitonas, pao, entre
outros produtos, fizeram as deli-
cias dos deputados e das restantes
pessoas presentes neste evento
em Lisboa, destinado nao apenas
a divulgar os produtos da regiao,
mas também para servir como
aperitivo para a Bienal do Azeite e
para dar a conhecer as vantagens
da dieta mediterranica.

A Bienal foi recebida pelo vice-
presidente da Assembleia da Repi-
blica José Matos Correia, que real-
cou que o Parlamento esta sempre
“disponivel” para receber estas
acoes, lembrando que cabe tam-

¥ 0 Ministro da Agricultura Cas-
telo Branco, Luis Capoulas Santos,
inaugurou a Bienal do Azeite, em
Castelo Branco, depois de se ter
deslocado no “Comboio do Azeite”,
entre Santa Apolonia e a Estagao al-
bicastrense. Uma viagem marcada
pela presenca de olivais a beira-
Tejo, onde o ministro pdde trocar
algumas impressoes sobre o setor.

No evento, que envolveu todas
as regioes produtoras de azeite e
demais intervenientes da fileira, os
visitantes tiveram oportunidade de
participar em provas e aprender a
escolher o melhor azeite para cada
ocasiao, seja para temperar uma
salada ou um prato de peixe ou de
carne.

Para o Ministro da Agricultura,
Capoulas Santos, “o azeite é um
produto com mltiplas aplicacdes
e cada vez mais reconhecido pelas
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PRODUTOS DO CONCELHO EM DEGUSTACAO

Bienal foi 2 Assembleia da Republica

CASTILD BT | i, 3 @ )RR

1}" O Azeite

I na Dieta

i

bém aos deputados promover os
produtos das regioes por onde sao
eleitos. Um recado que foi ouvido
pelos presentes e, naturalmente,
também pelos deputados eleitos
pelo Distrito de Castelo Branco
(Hortense Martins, Eurico Brilhante
Dias, Manuel Frexes e Alvaro Bap-
tista), que fizeram questdo de di-
zer “presente”.

Por seu turno Luis Correia,
presidente da Camara Municipal
de Castelo Branco, realgou que a
Bienal do Azeite “é uma mostra do
melhor que temos na nossa ter-

suas qualidades nutricionais, o que
tem provocado aumento da procu-
ra em todo o mundo. Em Portugal
tem-se vindo a impor com grande
pujanca e todas as projecoes apon-
tam para um crescimento do con-
sumo, o que implica um acréscimo
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ra” no que diz respeito a inddstria
agro-alimentar, tendo destacado
ainda a importancia do azeite para
a economia nacional e, sobretudo
regional, enumerando também al-
gumas vantagens destes produtos
para a dieta mediterranica.
Promovida pela Camara Muni-
cipal de Castelo Branco, a degus-
tagao de azeite e produtos regio-
nais da Beira Baixa na Assembleia
da Repiblica contou ainda com o
apoio da Associacao de Produtores
de Azeite da Beira Interior, a Casa
do Azeite e a Confraria do Azeite. B

MINISTRO DA AGRICULTURA ELOGIA SETOR

Comboio do azeite valoriza
produtos da regiao

il

da produgao. Nos Gltimos 30 anos,
o perfil da agricultura portuguesa
mudou, fruto da capacidade dos
nossos agricultores, mas também
do apoio da Uniao Europeia. Fez-
se um esforgo gigantesco de infra-
estruturacao, o que tem permitido
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que mesmo em anos de crise a
agricultura continuasse a crescer
e com uma vocagao exportadora
cada vez maior”.

Capoulas Santos recordou que
Portugal, “fruto do projeto Alqueva,
que eu lancei enquanto ministro
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de outro Governo, é hoje autossu-
ficiente em termos de producao e
consumo de azeite, e temos um
potencial muito grande de cresci-
mento, pois ha olivais com menos
de quatro anos que ainda nem se-
quer comegaram a produzir”. i
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¥ 0 Ministro da Agricultura,
Florestas e Desenvolvimento Rural,
Capoulas Santos, visitou demorada-
mente o Centro de Apoio Tecnolo-
gico ao Agro Alimentar (CATAA) de
Castelo Branco no decorrer da sua
recente estada em Castelo Branco a
propésito da Bienal do Azeite que
decorreu nesta cidade.

0 governante foi recebido na-
quelas instalacoes pelos responsa-
veis do CATAA que tiveram opor-
tunidade de lhe mostrar e explicar
todo o trabalho que ali tem sido
desenvolvido desde a sua criacao.
Do setor do azeite ao das frutas,
passando pelo das carnes e da
biotecnologia, o ministro da tutela
mostrou-se interessado pelo traba-
lho ali efetuado e pelo impacto que
0 mesmo ja tem junto dos produto-
res do setor agroalimentar nas suas
mltiplas vertentes.

Do apoio ao melhoramentos
dos produtos em si, até a imagem
e embalagem dos mesmos, passan-
do pela analise sensorial e pela in-
ternacionalizagao, muitos foram os
temas das conversas ali mantidas,
tendo decorrido, inclusivamente,
uma reuniao a porta fechada entre
0 governante e alguns dos respon-
saveis técnicos e politicos locais,
entre os quais o presidente do mu-
nicipio albicastrense, Luis Correia.

Visivelmente satisfeito com o
que viu, Capoulas Santos elogiou
Castelo Branco pelo apoio que
presta ao setor e pela visao es-
tratégica que levou o concelho a
apostar forte numa infraestrutura
como o CATAA.

A produgao de queijos com leite
de espécies equinas, a desidratacao
de frutos, a criacao de novos produ-
tos na cadeia alimentar e a analise
sensorial sao apenas algumas das
inovacoes que estao ali a ser rea-
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VISITA MINISTERIAL AO CATAA

Ministro ficou encantado

com o trabalho ali efetuado

lizadas. Quatro anos depois de ter
entrado em funcionamento, aquela
estrutura, criada pela Camara albi-
castrense, é uma referéncia nacio-
nal no setor e uma mais valia para
a regido e para o pais.

Equipado com laboratbrios de
tecnologia de ponta, que lhe per-
mite prestar servicos nas areas das
analises de microbiologia, fisico-qui-
mica e sensorial, 0 CATAA tem nas
suas quatro unidades tecnologicas
(Produtos Lacteos, Azeite, Carnes e
Hortofruticolas) instrumentos que
tém conduzido ao desenvolvimento
de novos produtos para o mercado.

Luis Correia, presidente da Ca-
mara, deu recentemente exemplos
concretos do que ali esta a ser de-
senvolvido, como “a desidratacao
de fruta (péssegos, mirtilos, figo
da india, malaguetas, cogumelos,
mosto de macd, ou bolota), cris-
talizagao de frutos, ou, ainda, ou
a liofilizagao (congelagdo rapida e
desidratac3o) de framboesas, cere-
jas, ervas aromaticas, figo da india,
carne e peixe”.
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Aqueles produtos juntam-se ou-
tros, como um novo mel, a travia
embalada em atmosfera controlada
(0 que permite aumentar o tempo
de prateleira) ou a desidratacdo de
leite de ovelha para manteiga.

“Nos estamos a fazer um acom-
panhamento de alguns setores na
sua totalidade, como acontece com
o figo da india ou na apicultura,
desde a sua producdo até a sua
transformagao e embalamento, a
investigacao e desenvolvimento de
novos produtos, terminando numa
fase posterior, através do InovClus-
ter, com a sua internacionalizacao,
a procura de novos mercados e o
marketing associado a esses produ-
tos”, explica Luis Correia.

Em curso estdo também ensaios
de produtos em atmosfera contro-
lada, com o objetivo de aumentar
o seu periodo de validade. Os labo-
ratorios de fisico-quimica e micro-
biologia permitem analisa-los, testa-
los, ver os seus beneficios para a
salide ou a sua qualidade, através
de mais de 200 métodos e muitos
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parametros.

A acrescentar a essas mais va-
lias, surge o laboratério de analise
sensorial, onde a reacao das pes-
soas a um determinado produto,
é feito através de um sistema que
mede os impulsos do nosso cérebro
a esse produto. “Ja foram testados
mais de 120 produtos, solicitados
por empresas nacionais e regionais,
como foram os casos de doces,
compotas, iogurtes, patés, snacks,
sumos, salgados, pastelaria, enchi-
dos, carnes, bebidas ou produtos
desidratados”, referem os respon-
saveis do CATAA.

Numa outra perspetiva surgem
0s projetos de investigagao aplica-
da, os quais versam sobre a melho-
ria da producao da cereja, a redugao
de percas nas linhas de producao
de azeite (em colaboragao com Es-
panha), a reducdo de PH na polpa
do figo da india, ou aumento do
tempo de prateleira de carnes. “Esta
ainda a decorrer o projeto +péssego,
0 qual tem oito parceiros na beira
interior, e cujo objetivo é caraterizar

a qualidade do fruto”, explicam os
Mesmos responsaveis.

A ligacao entre todos os setores
e estruturas do CATAA fazem com
que os produtores ou as empresas
tenham as respostas de que pre-
cisam, seja no dominio da investi-
gacao e desenvolvimento de novos
produtos alimentares, na analise
sensorial, na realizagao de anali-
ses, desenvolvimento dos contel-
dos de rotulagem (com a descri¢ao
dos componentes e da energia dos
alimentos, exigidos por lei), ou na
elaboragao de candidaturas de Va-
les Empreendedorismo (no dmbito
do novo Quadro Comunitario de
Apoio).

Luis Correia considera que o
“CATAA foi uma aposta da Camara
e continua a sé-lo. Dentro daqui-
lo que é a estratégia para o setor
agroalimentar esta estrutura tem
um papel importantissimo, pois
¢ a partir daqui que podemos ser
competitivos nos nossos produtos
e podemos incentivar pessoas a
apostarem neste setor. Se nao tivés-
semos este centro tecnoldgico, que
permite aos produtores inovarem,
e desenvolverem produtos mais
adaptados aos novos mercados,
estariamos iguais a muitos outros”.

Por isso, Lufs Correia classifica o
CATAA “como um fator diferenciador
no setor agroalimentar”. O autarca
reforca a ideia de que “o centro
esta ao servico das empresas e dos
produtores, pelo que fazemos o
desafio para que eles utilizem esta
estrutura”, e lembra os laboratérios
de ponta do proprio centro: “temos
vindo a apetrechar o CATAA de equi-
pamentos topo de gama, do melhor
que ha. Em todo o interior, de Norte
a Sul, nao ha uma estrutura com ta-
manha competéncia, a qual esta ao
servico de todos”. H
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¥ capoulas Santos, Ministro da
Agricultura, Florestas e Desenvolvi-
mento Rural, teve oportunidade no
ambito da mesma visita que efe-
tuou a Castelo Branco de também
visitar a Central Meleira albicastren-
se. Com a respetiva comitiva, em
que se encontrava um dos seus se-
cretarios de Estado, o presidente da
Camara Municipal e um conjunto de
técnicos que o acompanhou, o0 go-
vernante demonstrou enorme satis-
facao pelo esforco e trabalho que ali
esta a ser desenvolvido nesta area.

Castelo Branco, pdde constatar
este responsavel politico, conti-
nua a dar passos importantes no
setor apicola. Na Melaria esta, por
exemplo, a ser instalado um novo
sistema de recolha e purificagao da
cera do mel, num investimento su-
perior a 80 mil euros, realizado pela
Camara albicastrense e por fundos
comunitarios. Este novo equipa-
mento permitira derreter e purificar
a cera que é recolhida das laminas
das colmeias, permitindo o seu re-
aproveitamento para as colmeias,
completando-se assim o ciclo do
mel na regiao.

No ano passado foram extraidas
14 toneladas de mel na Melaria de
Castelo Branco, resultantes de 27
lotes diferentes. Este ano serao ex-
traidos 35 lotes, o que podera dar
origem a 17,5 toneladas, tal como
foi revelado recentemente pelo mu-
nicipio. Um valor que até poderia
ser diferente, mas que por culpa
das condigbes climatéricas é menor
que o perspetivado.

Lufs Correia, presidente da Ca-
mara de Castelo Branco, considera
que a nova linha de tratamento da
cera do mel, resulta da melhoria
permanente que a autarquia tem

CAPOULAS SANTOS NA CENTRAL MELEIRA

Investimento forte

na qualidade do setor
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“vindo a fazer na Central Meleira,
que vai ao encontro das necessida-
des que vao aparecendo. Por isso
temos feito aqui um investimento,
em parceria com a Meltagus, que
tem permitido que mais apicultores
nos procurem. Desta forma vamos
construindo uma maior uniao entre
todos e um trabalho mais proficuo
e de maior valorizacao do mel da
nossa regiao”.

A nova unidade de extragao e
purificagao da cera vem também
dar resposta aos anseios dos api-
cultores, “que se queixavam que a
cera que compravam no mercado
para as laminas das colmeias nao
ser pura. Na Melaria os apicultores
tém a certeza que a cera utilizada

é pura”, explicam os responsaveis
técnicos que estao a frente deste
projeto.

Uma das mais valias deste novo
servico € o facto da cera “poder ser
a mesma que o apicultor trouxe nas
suas laminas para extracdo, depois
de purificada”, tendo assim uma
garantia acrescida. Por outro lado,
para quem faz apicultura bioldgica,
“0 reaproveitamento de cera é tam-
bém muito (til, pois ha garantia do
que se esta a aplicar nas laminas
das suas colmeias”.

0 presidente da Camara de Cas-
telo Branco, Luis Correia, considera
que com esta nova linha de trata-
mento de cera na Melaria, o ciclo
do mel fica completo no concelho.

Apesar disso, 0 autarca adianta que
“0s investimentos na Melaria nao
se vao ficar por aqui. Temos um
equipamento importante, que faz
parte do conjunto de infraestruturas
que temos em Castelo Branco no
apoio aos produtos endbgenos e a
atividade econdmica”.

Luis Correia considera que “te-
mos sempre uma necessidade per-
manente de os reforcar, nao ficamos
s6 com a constru¢ao dos equipa-
mentos, mas vamo-los melhorando
para que cumpram cada vez melhor
0s objetivos para foram constru-
idos”. 0 autarca fala também no
apoio que a Camara esta a prestar
a extracao do mel no Melaria. Para
além de ter financiado uma carrinha
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que garante o transporte do mate-
rial aos apicultores, também o cus-
to da extragdo e as analises do mel
(feitas no Centro de Apoio Tecnold-
gico Agroalimentar) s3o totalmente
suportadas pela autarquia, sem
custos para os apicultores.

0 presidente da Camara, refe-
re ainda que “a partir da Melaria
e com a Meltagus, temos procu-
rado que os apicultores se unam
cada vez mais, para que possam
aumentar a sua produgao e criar
economias de escala, mas também
para que se possam unir naquilo
que é o marketing do produto. Se
esse caminho for sendo feito, tenho
a certeza de que todos vamos sair
reforcados neste setor”. W
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DIETA MEDITERRANICA

¥ 0 debate sobre o azeite na
dieta mediterranica juntou a mes-
ma mesa a nutricionista Helena

Real, a secretaria geral da Casa
do Azeite, Mariana Matos, o do-
cente universitario José Antdnio
Russeou e o jornalista Edgar Pa-
checo (Correio da Manha e CMTV).
Com a moderagao de Joao Pereira,
presidente da Associacao de Pro-
dutores de Azeite da Beira Interior,
a iniciativa abordou a importancia
daquele produto tipico da bacia
mediterranica sobre varias pers-
petivas.

Para Edgar Pacheco o azeite
nem sempre é bem tratado na
restauragao. “Os cozinheiros tra-
tam mal o azeite em Portugal. As
entidades responsaveis tém que
chamar os cozinheiros para este
debate, pois sao pessoas muito
importantes nesta matéria. Nas
escolas hoteleiras nao ha nenhu-
ma questao didatica sobre o azei-
te”.

0 jornalista portugués iria
mais longe na sua intervengao.
“Gostaria de participar num con-
curso sobre a melhor carta de
azeites do mundo nos restauran-
tes”, disse. Acontece que a maio-
ria dos restaurantes, pelo menos
em Portugal, ndao tém carta da
azeite, como acontece, por exem-
plo com o vinho. Jodo Pereira, re-
forcaria ainda esta questao lem-
brando que “o0 azeite oferecido ao
consumidor, nos restaurantes, em
embalagem inviolada defenderia
sempre o consumidor”.

A nutricionista Helena Real fa-
lou da dieta mediterranica, onde o
azeite é parte integrante. “A dieta
mediterranica é uma simplicida-
de, que deve ter criatividade e cor.
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Carta de azeite para a restauracao

E uma forma de viver”, comecou
por referir, para depois enunciar
os seus trés pilares: Azeite (gor-
dura de elei¢do), o pao e o vinho.
A acrescentar a estes eixos, a nu-
tricionista divulgou ainda as ervas
aromaticas “que permitem dar
sabor e aroma as refeicoes, subs-
tituindo também o sal”.

0s produtos horticolas foram
também sublinhados por Helena
Real, assim como os frutos e as
leguminosas. Por outro lado, cha-
mou a atencao para o consumo da
carne e do peixe nao ser feito de
forma excessiva.

Mariana Matos, por seu lado,
recordou que é na bacia do Me-
diterranico que se produz 98 por
cento da producao mundial de
azeite. “Trata-se de uma cultura
estruturante”, comecou por referir,
frisando que “o azeite era o 6leo
sagrado. Foi sempre a principal
gordura liquida do mediterraneo.
Em Portugal teve um grande im-
pulso desde a época dos romanos
e depois com as ordens religiosas.
Nos anos 60 decaiu a produgao de-
vido a introducdo de outros 6leos,
mas também a confusao gerada
com outras gorduras. Felizmente,
nos Gltimos anos voltou a haver
aumento da sua produgao”.

0 debate, animado, contou
ainda com a intervengao do do-
cente universitario José Antdonio
Russeou, que abordou o tema de
uma forma mais sociologica, des-
tacando a importancia do azeite e
0 seu consumo. |
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¥ 0 prémio Azeite Design teve
lugar durante a bienal dedicada
a este produto que decorreu na
cidade de Castelo Branco. Distin-
guir as melhores embalagens foi
0 objetivo do mesmo, pelo que
foram analisadas e estudadas
todas as que se apresentaram a
concurso.

No total concorreram vin-
te marcas, tendo o jari, que foi
composto por docentes da Esco-
la Superior de Artes Aplicadas do
Instituto Politécnico de Castelo
Branco atribuido o primeiro lugar
a marca Picoto (produzida na re-
gido da Beira Interior). Nas posi-
¢oes seguintes classificaram-se o
Monte de Portugal (produzido no
Alentejo) e o Acushla Gold Edition
(produzido em Tras-os-Montes).

Luis Correia, presidente da
Camara Municipal de Castelo
Branco, deu os parabéns a todos
0s que se envolveram nesta orga-
niza¢do, pelo carater inovador da
mesma. “As vezes ndo chega ter
apenas um bom produto, a forma

¥ 0 centro de Apoio Tecnolé-
gico ao Agro Alimentar de Castelo
Branco e a Associacao de Produ-
tores de Azeite da Beira Interior
promoveram no decorrer da Bie-
nal do Azeite que teve lugar na
cidade albicastrense uma série de
palestras e de momentos de inter-
cambio de conhecimentos com o
plblico que a visitou.

“Como se prova azeite? 0s
azeites sao para as ocasioes...”;
“venha conhecer o azeite e a azei-
tona”, mas também uma prova
comentada de queijos regionais
motivaram o interesse dos visi-
tantes que se mantiveram atentos

PARCEIROS OFICIAIS:

apabl‘j

PREMIOS DE DESIGN

Melhores embalagens
foram distinguidas

como o mesmo € apresentado e
chega aos mercados conta cada
vez mais na hora dos consumido-
res efetuarem as suas escolhas”,

as explicagdes técnicas e também
tiveram oportunidade de opinar e
esclarecer melhor algumas ddvidas
ou conceitos sobre estes produtos.

As utilizagoes que os diferen-

ORGANIZAGAO:
CAMARA MUNICIPAL

CASTELO
BRANCO

APQIOS:

aludiu o autarca no final da en-
trega de prémios.

Na hora da entrega do troféu
ao vencedor deste Prémio Azeite

PROVAS DE AZEITE, AZEITONAS E QUEIJO

Vontade de saber

tes tipos de azeites tém suscitou
muita curiosidade, bem como as
diferentes harmonizagoes que se
podem fazer em termos alimen-
tares e que podem ser de con-

Heva PROVERE peNTRoZS AP2020 B

Design, Luis Correia sublinhou
também “a excelente adesao
que, quer este concurso, quer a
propria bienal, tiveram por parte

mais

cordancia (salgado, aromatizado
ou frutado) ou de discordincia
(alimento acido e azeite doce ou
vice-versa). As pessoas interessa-
ram-se e depois de ultrapassados

PORTUGAL
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ENSINO MAGAZINE

i

de produtores, representantes
institucionais das diversas mar-
cas e o publico que aderiu aos
milhares a esta iniciativa”. &

0S momentos iniciais de alguma
timidez, todas as sessoes decor-
reram em saudavel ambiente de
troca de opinioes entre todos o0s
seus participantes. H
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¥ A primeira edicdo da ativida-
de Dan¢a com a Cidade, promovida
pela Escola Silvina Candeias, com o
objetivo de promover o ensino da
danca em Castelo Branco e também
de valorizar a propria cidade nesta
area, contou com a presenca de
varias figuras pablicas, como Luis
Correia, presidente da Camara de
Castelo Branco, Adelina Martins,
diretora regional da Agricultura e

VIII/// JULHO 201k

Concertos levam milhares

ao centro da cidade

NA DEVESA

Danca com

Pescas do Centro, Carlos Semedo,
programador cultural do municipio,
e Ana Sofia Pereira, da Universidade
Sénior Albicastrense.

A iniciativa, a Gltima do progra-
ma da Bienal, decorreu na noite de
3 de julho, e permitiu ao muito pd-
blico assistir a um espetaculo em
que professores, alunos e convi-
dados puderam evidenciar os seus
dotes no mundo da danc¢a. ®
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Durante trésydiass CasteloéB-r%nCO"fo(uL]’ﬁal do

em ‘Portugal® ?A Blenalnevoulmllhare‘s de?pessoas

_—a Devesa,promoveu 0s, pggdutos locais; e apresentou
dois concertos (Serglo Godinho com ]orge Palma, e Re:
sisténcia) com entrada gratuita. m

|
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